ALFIO GHEZZI DOLOMITES






Caro Ospite,

la visione semplice del cibo o meglio [’essenzialita
per me e fondamentale.

Cucinare a 2.500 metri esige il senso del limite,
indispensabile per offrire non solo [’espressione di
una cucina rassicurante ma anche consapevole,
condivisa con il paesaggio e legate
alle buone pratiche alimentarti.

Noi tutti siamo qui per farti vivere un momento di piacere,
mettendoci il cuore perché é questo che ci piace fare.

Il nostro desiderio e che tu ti possa sentire felice, soddisfatto e appagato;
goditi il pranzo e questo straordinario paesaggio dolomitico.

Alfio, Marco e tutto lo Staff

In cucina:
Fabio Busnaghi
Franco Andrich
Alice Bresciani

Lorenzo Valenghi
Amadou Dene

In sala:
Lorenzo La Melia
Alessia Cimarolli
Doriana Punsante

Luciano Di Giuseppe
Fabio Medeiros



VELOCE CON GUSTO
dalle 10.00 alle 16.00

OLTRE IL PANE

% ﬁ Schiacciata, prosciutto La Proibita “Capitelli” e puzzone di Moena 15

% Focaccia di segale al padellino, come un pastin 15

% ﬁ InAlto Cheese Burger 20

DALLA CANTINA

ﬁ Selezione di salumi e formaggi con giardiniera 22

DALLA CREDENZA

% ﬁStrudel 8

$ ﬁ Torta Linzer 8

¥

La mia Sacher 8

% Torta di carote 7

| LIEVITATI

% @ Bombolone alla confettura o crema 4

% ﬁ Mini, speck riserva Tito, rafano e cetriolo 4

DALLA PASTICCERIA

% 0 TiRamisy’
crema tiepida al caffe 10

% Contiene Glutine

@ Contiene Lattosio



PASSEGGIANDO IN MONTAGNA

menu degustazione 60 euro a persona

TROTA AFFUMICATA
patate, rafano ed erba cipollina

GNOCCHI DI PATATE
Fassa e barbabietola

FILETTO DI MAIALE
speck, pure alla senape e broccoletti

TORTA DI MELE CARAMELLATE
salsa al demi-sec e gelato al fior di latte

A DISPOSIZIONE:

Abbinamento vini 30
Abbinamento birre 18

Abbinamento analcolico 15

COPERTO 3,50 SUPPLEMENTO PANE 4,00



PEr COMINCIARE

PRIMI PiatT

DALLE DOLOMITI
dalle 11.30 alle 15.00

ﬁ BATTUTA DI RAZZA RENDENA AL COLTELLO
nocciole, polvere di porcini e sfoglie di polenta 22

CARNE SALADA DEL TRENTINO

crema di fagioli e cipolla marinata
ANTIPASTO 18  SECONDO 24

ﬁ UOVO DI FATTORIA

rosti di patate, puzzone di Moena, polvere di té affumicato e speck
ANTIPASTO 18  SECONDO 22

TROTA AFFUMICATA
patate, rafano ed erba cipollina 19

TUBERI

fondo di tuberi e salsa agra
ANTIPASTO 16 SECONDO 20

% SPAGHETTI QUADRATI FELICETTI
leggera salsa all’erba aglina, peperoncino, segale e uova di trota 21

ﬁ CANEDERLI
smalzadi al sugo di carne 18

STRACCI DI PASTA
Come una lasagna, ragout di selvaggina e polvere di caffé 19

% @ GNOCCHI DI PATATE
Fassa e barbabietola 20

ZUPPA DI GOULASH
al cumino 18



SEconp! PiaTTI

Piarro INALTo

DesserT

DALLE DOLOMITI
dalle 11.30 alle 15.00

@ CAPPELLO DEL PRETE DI BOVINO LOCALE
fra la laguna e le montagne 28

ﬁ FILETTO DI MAIALE
speck, pure alla senape e broccoletti 27

% ﬁ CUBO DI VITELLO ALLA MILANESE
come il paesaggio del Col Margherita 30

COSTOLETTA DI AGNELLO
cipolline agrodolci, patate e champignon 28

@ POLENTA
crauti, spiedo di salsiccia al rosmarino e fonduta di Puzzone 25

TIRAMISU’
crema tiepida al caffe 10

TORTA DI MELE CARAMELLATE
salsa al demi-sec e gelato al fior di latte 11

TORTA AL CIOCCOLATO
riso al latte e abete rosso 11



MENU BAMBINI
dalle 11.30 alle 15.00

CHILDREN’S MENU
from 11.30am to 3pm

PASTA
Pasta

Pasta al pomodoro
Pasta with tomato sauce

Pasta al ragu
Pasta with ragu

9,00

CARNE
Meat

Petto di pollo con patate
Chicken breast with potatoes

14,00

Il menu bambini viene servito esclusivamente ai bambini
Children’s menu is served only to the children

CONTORNI

Polenta di patate 6

Crauti 6



Puré alla senape 6

Dear Guest,

the simple vision of food or rather the essentiality
for me it is undeniable.

Cooking at 2,500 meters requires a sense of limits,
necessary to offer not only the expression of
a reassuring kitchen but also aware,
shared with the landscape and
related to good food practices.

We are all here to make you experience a moment of pleasure,
putting our heart into it because this is what we like to do.

Our wish is that you can feel happy, satisfied and fulfilled;
enjoy your lunch and this extraordinary landscape of the Dolomites.

Alfio and all the Staff

Restaurant Manager: Marco Donazzolo

In the kitchen:

Fabio Busnaghi

Franco Andrich

Alice Bresciani

Lorenzo Valenghi
Amadou Dene

In the restaurant:
Lorenzo La Melia
Alessia Cimarolli
Doriana Punsante
Luciano Di Giuseppe
Fabio Medeiros



TASTY AND FAST
from 10am to 3.30pm

BEYOND THE BREAD

% @ Focaccia bread, “Capitelli” ham and Puzzone di Moena cheese 15
% Rye focaccia bread, like a pastin (sausage) 15
% @ InALto Cheese Burger 20

FROM THE CELLAR

ﬁ Selection of cold cuts and cheese with pickled vegetables 22

IN THE CUPBOARD

% ﬁ Strudel 8

% ﬁLinzer Cake 8
% ﬁ Sacher in my own way 8

% Carrot’s cake 7

LEAVENED PRODUCTS

% @ Doughnout krapfen with jam or custard 4

% Mini bread, speck Riserva Tito, horseradish and pickles 4

FROM THE PASTRY

% ﬁ TIRAMISU
warm coffee cream 10

% Contains Gluten

ﬁ Contains Lactose



HIKING IN THE MOUNTAINS

tasting menu 60 euro per person

SMOKED TROUT
potatoes, horseradish and chives

POTATO DUMPLINGS
Fassa cheese and beetroot

PIGLETS
speck, mustard puree and brussel sprouts

CARAMELIZED APPLE PIE
demi-sec soft cream and fior di latte ice cream

AVAILABLE

Wine pairing 30
Beers pairing 18

Alchol-free pairing 15

COVER 3,50 ADDITIONAL BREAD 4,00



T START

FIRsT COURSES

FROM THE DOLOMITES
from 11.30am to 3pm

@ CHOPPED MEAT OF BEEF
hazelnuts, mushrooms powder and crispy polenta 22

CARNE SALADA FROM TRENTINO

bean’s cream and marinated onions
STARTER 18  MAIN COURSE 24

@ FARM EGG

potatoes rosti, Puzzone cheese from Moena, smoked tea powder and speck
STARTER 18  MAIN COURSE 22

SMOKED TROUT
potatoes, horseradish and chives 19

TUBERS

tubers gravy and sour sauce
STARTER 16  MAIN COURSE 20

% SPAGHETTI QUADRATI FELICETTI
light garlic herb sauce, red chili, rye and tout’s eggs 21

% @CANEDERLI
smalzadi with meat sauce 18

% ﬁ STRACCI DI PASTA
like a lasagna, game ragout and coffee powder 19

% @ POTATOES DUMPLING
Fassa cheese and beetroot 20

GOULASH SOup
with cumin 18



SECOND COURSES

Indiro DisH

DEssERT

FROM THE DOLOMITES
from 11.30am to 3pm

ﬁ BRAISED BEEF
between the lagoon and the mountain 28

ﬁ PIGLETS
speck, mustard puree and brussel sprouts 27

VEAL MILANESE STYLE
like the landscape of Col Margherita 30

RIBS LAMB
sweet and sour onion, potatoes and champignon mushrooms 28

ﬁ POLENTA
sauerkraut, juniper sausages skewer, cheese fondue 25

TIRAMISU
warm coffee cream 10

CARAMELIZED APPLE PIE
demi-sec soft cream and fior di latte ice cream 10

CHOCOLATE CAKE
rice pudding and red pine 10






ALFIO GHEZZI DOLOMITES

BEVANDE



BEVANDE _ SOFT DRINKS

Acqua, Surgiva 750ml 4,00
Acqua, Surgiva 250ml 2,00
Succo di mela limpido, Plose 200ml 4,50
Succo arancia e carota, Plose 200ml 4,50
Nettare di albicocca Nirosa, Antologia 200ml 5,00
Nettare di pesca Stark Redgold, Antologia 200ml 5,00
Nettare di pere Bonnelouise, Antologia 200ml 5,00
Nettare di mela Topaz, Antologia 200ml 5,00
Nettare di lampone del Trentino, Antologia 200ml 5,00
Nettare di mirtillo Duke, Antologia 200ml 5,00
MoleCola, Molecola 330ml 4,50
MoleCola senza zuccheri, Molecola 330ml 4,50
Aranciata, Lurisia 275ml 4,50
Limonata, Lurisia 275ml 4,50
Gassosa, Lurisia 275ml 4,50
Chinotto, Lurisia 275ml 4,50
Te freddo alla pesca, Bio Plose 275ml 4,50
Té freddo al limone Bio Plose 275ml 4,50
Te freddo bianco e zenzero, Bio Plose 275ml 4,50
Fior di Sambuco, Tassoni 200ml 4,00
Cedrata, Tassoni 200ml 4,50
Acqua Tonica al cedro, Tassoni 200ml 4,50
Acqua Tonica super fine, Tassoni 200ml 4,50
Ginger Beer, Tassoni 200ml 4,50
Sciroppo di sambuco, Schmiedhof 300ml 3,50
Sciroppo di menta, Mas del Gnac 300ml 3,50
Sciroppo di abete rosso, Mas del Gnac 300ml 3,50
Sciroppo all’estratto di larice, Mas del Gnac 300ml 3,50
Sciroppo all’estratto di pino silvestre, Mas del Gnac 300ml 3,50
KOMBUCHA

ANTICO TONICO ORIENTALE
La leggenda racconta che la prima kombucha sia stata fatta oltre 2000 anni fa in Oriente.
Non € solo un té perché le sue proprieta e i suoi benefici sono amplificati dalla fermentazione.
E Ualternativa salutare e artigianale alle bevande zuccherate e alcoliche.
Detox « Ricco di acidi organici  Bio « Antiossidante « Vegan « Artigianale « Analcolico  Glutenfree

Originale Blend Bio, Té nero e te verde 250ml 5,00
Ginger Bomb Bio, Zenzero e limone 250ml 5,00
SGT. Pepper’s Mint, Menta 250ml 5,00
Christmas Chai 330ml 5,00



BEVANDE _ COCKTAIL ANALCOLICI

Spritz analcolico Alpex, Plose 5,00
Aperitivo genziana, Lurisia 4,50
Americ-analcolico 8,00
Zero Gin Tonic 10,00
Gin Sabatin°0, acqua tonica

Mountain Tonic 10,00

Seedlip Garden, Nettare di Mirtillo, Tonica Tassoni, succo di limone

APERITIVI _ COCKTAIL ALCOLICI

Spritz Ferrari 8,00
Spritz In.Alto 8.00
Merlino Pojer&Sandri, tonica Tassoni, arancia essicata ’

Hugo 7,00
Hugo come un Boss!! 9.00
Vodka, Ferrari Maximum demi-sec, sambuco, soda ’

Americano 10,00
Negroni 10,00
Negroni Sbagliato 10,00
Mountain Gin Tonic 11.00
Gin Tassoni, tonica Tassoni superfine al cedro, abete rosso ’

Whisky Sour 8,00
Vodka Sour 8,00
Martini Cocktail 10,00



BEVANDE CALDE

Espresso
Espresso decaffeinato
Espresso Macchiato

Cappuccino
Latte Macchiato
Macchiatone
Caffe d’orzo

Caffé Americano
Te Caldo
Té con Rum

Cioccolata Calda
aggiunta di panna

aggiunta di rum

BoomBardino In Alto
Calimero

Vin Brule, Berg Win
Bruleé di Mela, Melchiori

TE CALDO _ SELEZIONE LA VIA DEL TE

Te nero English Breakfast

Te nero Earl Grey
Te verde Jasmine
Te verde Special Gunpowder
Tisana ai frutti di bosco 3,50
Tisana finocchio e liquirizia
Tisana zenzero e limone

Tisana alla menta
Camomilla

Servito per due persone:
Te Lapsang Souchoung 8,00
Tisana Christmas Chocolate

LIQUORI

% g
FT Ry

N

LAVia peL TE

FIRENZE

DAL 1961



Amaro Bruno
Elixir Santi Vigilii
Abracadabra (liquore alla liquirizia)

Jefferson
Giocondo (liquore al caffe)

Bitter
Sambuca Storica
Braulio

Pilz

Tassoni superfine al cedro
Vento

744

Gilbach Gin

Dolomites Rhum Fine Old
Dolomites Rhum

R74 Aged 5y

Biostilla Organic

Gold

Sole

Alto Lago
1850

Vermouth

15 anni

Pilzer

Villa de Varda

Vecchio Magazzino Doganale
Vecchio Magazzino Doganale

Vecchio Magazzino Doganale

Le Sirene
Tassoni
Braulio

GIN

Pilzer
Tassoni
Pilzer
Roner
Gilbach

RUM

Zu Plun
Zu Plun

Roner

VODKA

Walcher
WHISKY

Puni

Puni

VERMOUTH

Marzadro
Folletto

Fred Jerbis

BRANDY

Pilzer

GRAPPA

5,00
5,00

5,00
5,00
5,00

5,00
5,00
5,00

7,00
8,00
9,00

10,00

10,00

10,00
7,00
7,00

6,00

7,00

10,00

6,00
6,00
6,00

12,00



Moscato Giallo
Traminer
Teroldego

Chardonnay
Pinot Nero

Solera Collezione
Delmé 5 anni

Cirmolo

Genziana

Ginepro

Camomilla

Pino Mugo

Acquavite di Pere Williams

Acquavite di Mele

Mirtillo

Prugna

Dolomiti Pils

alla spina - draft beer

Menabrea Weisse

alla spina - draft beer

Dolomiti Rossa Doppio Malto

BIRRA

Birra di Fiemme “Black Sheep” Extra Stout

Birra di Fiemme “Herculess” senza glutine

Birra analcolica Dolomiti

Batzen Dunkel

VINI AL CALICE 125ml

Pilzer
Pilzer
Pilzer

Seghana
Segnana

Segnana
Pilzer

Pilzer
Pilzer
Pilzer
Pilzer
L’Ones
Pilzer
Pilzer
Pisoni

Pisoni

300ml
500ml

300ml
500ml

330ml
330ml
330ml
330ml

300ml

4,50
7,00

4,80
7,50

5,50
6,00
6,50
5,00

6,00



Prosecco Docg

Trento Doc

Trento Doc

Trento Doc

Champagne AOC

Trentino
Alto Adige
Trentino

Alto Adige

Trentino
Trentino
Alto Adige
Veneto
Piemonte

Toscana

Trentino
Trentino

Veneto

Bollicine

Bisol, Crede Brut
Ferrari, Maximum Brut Blanc de Blancs
Ferrari, Perlé 2018

Ferrari, Perle Bianco 2016

Champagne del giorno

Bianchi
Tenute Lunelli, Pietragrande
Manni Knossing, Kerner 2022
Furletti, Pinot Grigio Riserva 2021

Cantina di Terlano, Chardonnay Kreuth 2022

Rossi
La Vigne, Il Ciliegino 2021
Furletti, Pinot Nero Riserva 2021
Andrian, Lagrein Rubeno 2022
Pietro Zardini, Rosso Rosignol 2019
Benevelli, Langhe Nebbiolo 2022

Tenute Lunelli, Teuto

Dolci

Ferrari, Demi sec
Pojer & Sandri, Merlino

Anselmi, | Capitelli

6,00
7,00
9,00
12,00

a partire da
12,00

6,50
7,00
8,00

7,00

7,00
8,00
7,00
7,00
7,00

7,00

8,00
7,00

10,00



ALFIO GHEZZI DOLOMITES

CARTA DEI VINI



TTTTTTTTTT



Maximum Blanc de Blancs | s.a.

Chardonnay

Maximum Blanc de Blancs | s.a. | Magnum 1.5t
Chardonnay

Maximum Blanc de Blancs | s.a. | Jéroboam 3lt
Chardonnay

Perlé Brut | 2018

Chardonnay

Perlé Brut | 2016

Chardonnay
Perlé Brut| 2017 | Magnum 1.5lt
Chardonnay

Perlé Brut| 2016 | Magnum 1.5lt
Chardonnay

Perlé Bianco Riserva | 2016

Chardonnay

Perlé Bianco Riserva | 2015

Chardonnay

Perlé Zero Dosaggio Zero| Cuvée Zero15
Chardonnay

Riserva Lunelli Extra Brut | 2015 sboccatura 2023
Chardonnay

Riserva Lunelli Extra Brut | 2015 sboccatura 2022
Chardonnay

Riserva Lunelli Extra Brut | 2015 | Magnum 1.5t
Chardonnay

Perlé Nero Riserva Extra Brut | 2016

Pinot Nero
Perlé Nero Riserva Extra Brut | 2015
Pinot Nero
Perlé Nero Riserva Extra Brut | 2013
Pinot Nero

Perlé Nero Riserva Extra Brut | 2012 | Magnum 1.5lt
Pinot Nero

Giulio Ferrari Riserva del Fondatore | 2010
Chardonnay

Giulio Ferrari Riserva del Fondatore | 2007
Chardonnay

Giulio Ferrari Riserva del Fondatore | 2001
Chardonnay

Giulio Ferrari Riserva del Fondatore Collezione | 2004
Chardonnay

40,00
82,00
210,00

54,00

55,00
75,00
115,00
155,00
70,00
75,00
95,00

88,00

105,00
115,00

210,00

120,00
135,00

155,00

250,00

170,00
280,00
480,00
550,00

320,00






AGRARIA DI RIVA DEL GARDA

BrezzaRiva Millesimato Brut | 2013
Chardonnay 100%

ARUNDA

Extra Brut | s.a
Chardonnay 80% Pinot nero 20%

DORIGATI

Brut Riserva Methius
Chardonnay 60% Pinot nero 40%

FURLETTI

Extra Brut Reiff | s.a
Chardonnay 100%

HADERBURG

Pas Dosé

Chardonnay 85% Pinot nero 15%
LETRARI

Dosaggio Zero Riserva | 2015
Chardonnay 60% Pinot nero 40%

Quore Pienne | 2016
Pinot nero 100%

PISONI

Nature Millesimato |2019
Chardonnay 100%

POJER E SANDRI

Brut Rosé Metodo Classico
Chardonnay 50% Pinot nero 50%

BISOL

Prosecco Superiore Docg Brut Crede

Prosecco Superiore di Cartizze Docg

Trento Doc

Metodo Charmat

42,00

76,00

88,00

48,00

64,00

78,00
98,00

48,00

58,00

30,00

58,00






BENOIT LAHAYE

Brut Nature Grand Cru | s.a.
Pinot nero 90% chardonnay 10%

BERECHE ET FILS

Reserve Brut | s.a.
Pinot nero 30% chardonnay 35% pinot meunier 35%

BILLECART SALMON

Brut Reserve | s.a.
Pinot nero 30% chardonnay 30% pinot meunier 40%

BRUNO PAILLARD

Premier Cuvée | s.a.
Pinot nero 45% chardonnay 33% pinot meunier 22%

CHARPENTIER

Brut Tradition | s.a.
Pinot meunier 100%

CRETE CHAMBERLIN

CDB Grand Cru Le Mesnil &Oger
Chardonnay 100%

FLEURY

Brut Blanc de Noirs | s.a.
Pinot nero 100%

Extra Brut Blanc de Noirs “Boléro” | 2008
Pinot nero 100%

FRANK PASCAL

Brut Nature Fluence | s.a.
Pinot meunier 60% pinot nero 34% chardonnay 6%

FREDERIC SAVART

L’OQuverture Brut Premier Cru | s.a.

Pinot nero 100%

Ephemere 18 G.C. Extra Brut | s.a. Savart pour Dremont
Chardonnay 24% Pinot nero 26%

GATINOIS

Brut Tradition Grand Cru]| s.a.
Pinot nero 80% Chardonnay 20%

GEORGE LAVAL

Extra Brut Garennes | s.a.
Pinot meunier 80% Chardonnay 5% pinot nero 5%

JEAN VESSELLE

Brut Resérve | s.a.

Pinot nero 80% Chardonnay 20%
Brut Oeil de Perdrix | s.a.
Pinot nero 100%

117,00

102,00

110,00

98,00

68,00

110,00

90,00
180,00

92,00

110,00
120,00

80,00

158,00

78,00
75,00



J-M SELEQUE

Extra Brut Cuvée Solessence | s.a. 92 .00
Chardonnay 50% Pinot Meunier 40% Pinot nero 10% ’

LAHERTE FRERES

Extra Brut Ultradition| s.a. 88.00
Pinot Meunier 60% Chardonnay 30% Pinot nero 10% ’

LARMANDIER BERNIER

Blanc de Blancs Latitude | s.a 110.00
Chardonnay 100% ’
Blanc de Blancs Longitude | s.a 120,00
Chardonnay 100%

LAURENT PERRIER
Grand Siecle n.24 260,00

Chardonnay - Pinot nero

LOUIS ROEDERER

Brut Premiere Collection 243 124.00
Chardonnay 42% Pinot nero 40% Pinot meunier 18% ’

MAXIME PONSON

Brut Cuvée Premier Cru| s.a 68,00
Chardonnay 100%

NATHALIE FALMET

Brut Cuvée | s.a 76,00
Chardonnay 100% ’
PERTOIS MORISET

Blanc de Blancs Grand Cru “Les Quatre Terroirs” 94,00
PHILIPPONAT

Royal Reserve Non Dosé | s.a. 98,00

Pinot nero 65% Chardonnay 30% Pinot Meunier 5%

REMI COUVREUR

Brut | s.a. 64.00
Pinot nero 50% Pinot Meunier 30% Chardonnay 20% ’
TARLANT

Brut Nature Zero | s.a. 98,00

Chardonnay 46% Pinot nero 35% Pinot Meunier 19%






CHARDONNAY

Trentino Alto Adige
CANTINA DI TOBLINO
Chardonnay Foll | 2020 44,00
CANTINA DI TERLANO
Chardonnay Kreuth | 2022 40,00
COLTERENZIO
Chardonnay Lafoa | 2021 52,00
COMAI
Chardonnay | 2020 42,00
PITZNER
Chardonnay | 2019 65,00
TENUTE LUNELLI
Chardonnay Villa Margon | 2020 56,00

Francia

BACHELOT-MONNOT
Bourgogne Blanc |2021 68,00
Puligny Montrachet |[2021 152,00
BOUZEREAU
Meursault Les Tessons |2021 200,00
DOMAINE DE LA RENARDIERE
Jurassique 12020 52,00
DOMAINE SERVIN
Chablis [2021 48,00
FRANCOIS DE NICOLAY
Rully “Les Maizieres” [2020 75,00
PHILIPPE COLIN
Chassagne Montrachet 1er Cru “Chenevottes” [2020 155,00

ROBERT DENOGENT
Pouilly-Fuisse “Climat*” |[2021

88,00



GARGANEGA

Veneto
ANSELMI
Capitel Croce | 2021
Capitel Croce | [Magnum 1,5lt
PIEROPAN
Soave Classico Calvarino | 2021
RIESLING
Trentino Alto Adige
FALKENSTEIN
Riesling | 2021
TASCHLERHOF
Riesling | 2022
PACHERHOF
Riesling | 2022
Piemonte
ETTORE GERMANO
Riesling Herzu | 2022
Germania
KERPEN
Riesling Alte Reben | 2022
Riesling Domprobst Auslese | 2003
PETER LAUER
Riesling Fass 16 | 2022
Riesling Fass 6 “Senior” | 2022
PHILIP LARDOT
Riesling “der Monch” | 2020
SCHWAAB KIEBEL
Riesling Erderner Spatlese | 1999
Riesling Erderner Auslese | 1998
RIBOLLA GIALLA
Friuli Venezia Giulia
GRAVNER
Ribolla | 2015

LIVIO FELLUGA
Ribolla Gialla | 2021

42,00

48,00

40,00

44,00

46,00

44,00

45,00

62,00

36,00
42,00

64,00

60,00
64,00

130,00

44,00



SAUVIGNON

Trentino Alto Adige

CANTINA DI TERLANO
Sauvignon Winkl | 2022

Sauvignon Quarz Magnum 1,5lt| 2015

COLTERENZIO
Sauvignon “Lafoa” | 2022

COMAI

Sauvignon |

IN DER EBEN
Sauvignon| 2020

PETER DIPOLI
Sauvignon “Voglar” | 2018

ST. MICHAEL EPPAN
Sauvignon The Wine Collection | 2015

KERNER
Trentino Alto Adige
NOSSING
Kerner | 2022
TASCHLERHOF
Kerner | 2022
PINOT BIANCO
Trentino Alto Adige

STROBHLOF
Weissburgunder Strahler | 2022 |

CANTINA DI TERLANO
Pinot Bianco Riserva “Vorberg” | 2020 |

SYLVANER

Trentino Alto Adige

PACHERHOF
Sylvaner | 2022

180,00

50,00

44,00

48,00

44,00

160,00

34,00

40,00

38,00

58,00

37,00



PINOT GRIGIO

Trentino Alto Adige
FURLETTI
Pinot Grigio Riserva | 2021
CANTINA DI TERLANO
Pinot Grigio Tradition | 2022
ALOIS LAGEDER
Pinot Grigio Porer| 2020

GRUNER VELTLINER

Trentino Alto Adige
ABBAZIA DI NOVACELLA
Gruner Veltliner Praepositus| 2022
PACHERHOF
Gruner Veltliner | 2022

VERMENTINO
Liguria
IL TORCHIO
Lunatica
GEWURZTRAMINER

Trentino Alto Adige
IN DER EBEN
Gewurztraminer | 2021
MASO FURLI
Gewurztraminer |2020

UVAGGI
Trentino Alto Adige

TENUTE LUNELLI

Pietragrande |2022

chardonnay 80% sauvignon, incrocio manzoni, pinot bianco 20%
CANTINA DI TERLANO

Terlaner |2022
pinot bianco 60% chardonnay 30% sauvignon 10%

42,00

32,00

32,00

42,00

38,00

48,00

46,00

38,00

30,00

34,00



VINI ROSSI




PINOT NERO

Trentino Alto Adige
CANTINA DI TERLANO
Pinot Nero “Monticol” | 2021

CASTEL FEDERER
Pinot Nero “Glen” | 2021
Pinot Nero Riserva “Borgum Novum” | 2017

CARLOTTO

Pinot Nero Filari di Mazzon |
COLTERENZIO

Pinot Nero Riserva “St.Daniel” | 2020
DORNACH

Pinot Nero Selezione “Aurelie” | 2021
FURLETTI

Pinot Nero Riserva | 2020

GIRLAN

Pinot Nero Riserva “Flora” |2019
GOTTARDI

Pinot Nero Mazzon | 2020
Pinot Nero Mazzon | 2018 | Magnum 1,51t

STROBHLOF

Pinot Nero “Pigeno”
Pinot Nero Riserva

TENUTE LUNELLI
Pinot Nero “Montalto” |2019

LE DUE TERRE
Pinot Nero 2018
Francia
CHICOTOT
Bourgogne Pinot Noir [2021

FRANCOIS DE NICOLAY
Pernad-Vergelles 1er Cru [2020

Savigny Les Beaune 1er Cru |2021
MARECHAL

Pommard “La Chaniere” |2018
SYLVAIN PATAILLE

Bourgogne Rouge |2022
Marsannay Rouge |2021
Marsannay Rouge |2020

54,00

60,00

56,00

42,00

58,00

50,00

51,00

54,00
118,00

56,00
76,00

66,00

64,00

58,00

106,00
115,00

108,00
68,00

92,00
102,00



NEBBIOLO

Lombardia
AR.PE.PE
Sassella “Stella Retica” | 2019
Inferno “Fiamme Antiche” | 2019

Piemonte

BENEVELLI
Nebbiolo Langhe | 2022
DAMILANO

Barolo Cannubi Riserva | 2010

DOMENICO CLERICO
Barolo Ciabot Mentin | 2011

ELIO ALTARE

Barolo | 2015

Barolo Arborina | 2014

Barolo | 2013

Barolo Riserva Cerreta “Vigna Bricco” | 2012

ELVIO COGNO

Barolo Ravera| 2014

Barolo Bricco Pernice | 2012

Barolo Ravera Riserva Vigna Elena | 2011

GAJA

Barbaresco | 2014
Barolo Conteisa | 2013
Sperss | 2013

GIUSEPPE CORTESE
Barbaresco | 2019

G.D. VAJRA
Barolo Able | 2018
Barolo Bricco delle Viole | 2004

LUIGI ODDERO
Langhe Nebbiolo | 2020
Barbaresco “Rombone” | 2019

58,00
58,00

36,00

220,00

150,00

90,00
135,00
140,00
155,00

105,00
135,00
165,00

360,00
260,00
300,00

64,00

60,00
120,00

40,00
68,00



NEBBIOLO

Piemonte
MASCARELLO GIUSEPPE & FIGLIO
Barolo Monprivato | 2010

MICHELE CHIARLO

Barolo Cerequio | 2015
PIERO BUSSO

Barbaresco Mondino | 2020

PODERI ALDO CONTERNO

Barolo Bussia | 2014

Barolo Bussia | 2014 | Maghum 1,51t
PRODUTTORI DEL BARBARESCO
Barbaresco | 2019

ROBERTO VOERZIO

Barolo Rocche dell’Annunziata | 2004

TEROLDEGO

Trentino Alto Adige
DE VESCOVI
Teroldego “Ulzbach” | 2021
Teroldego “Viglius” | 2019

DE VIGILI
Teroldego “Tonalite” | 2020
Teroldego “Ottavio” | 2018

DORIGATI
Teroldego “Diedri” | 2019
Teroldego “Riserva Luigi”

280,00

120,00

70,00

150,00
350,00

52,00

380,00

34,00
58,00

32,00
65,00

52,00
82,00



LAGREIN

Trentino Alto Adige

ANDRIAN
Lagrein Rubeno | 2022

ALOIS LAGEDER
Lagrein | 2020

CANTINA DI TERLANO

Lagrein Riserva Gries | 2020

CARLOTTO

Lagrein Di Ora in Ora

COLTERENZIO

Lagrein Riserva Matsch

JOSEPHUS MAYR
Lagrein Riserva | 2020

MURI GRIES

Lagrein Riserva Abtei

NUSSERHOF
Lagrein Riserva | 2019

CABERNET SAUVIGNON

Trentino Alto Adige
AGRARIA DI RIVA DEL GARDA
Cabernet Sauvignon “Lizzone” | 2019

ELENA WALCH

Cabernet Sauvignon “Istrice” | 2021

KALTERN
Cabernet Sauvignon “Campaner”

LA VIGNE - MARCO SPAGNOLLI
Fior di Ciliegio | 2018

PETER DIPOLI

Cabernet 213/1

CABERNET FRANC

Francia

LE P’TIT DOMAINE
Saumur-Champigny “Bois Blanc”| 2020

CLOS ROUGEARD
Saumur-Champigny “Clos”| 2017

32,00

36,00

58,00

46,00

42,00

56,00

66,00

64,00

36,00

48,00

36,00

86,00

42,00

53,00

280,00



UVAGGI

Trentino Alto Adige

BRUNO GRIGOLLI

Trilogia |

merlot, cabernet franc, cabernet sauvignon
CESCONI

Moratél | 2019

lagrein, teroldego, merlot, cabernet
COMAI

Busat Rosso | 2020

merlot, rebo, cabernet sauvignon
EUGENIO ROSI

Esegesi | 2019

cabernet sauvignon, merlot

IN DER EBEN

Freistil | 2018

lagrein, merlot

FURLETTI

Furlet Rosso | 2020

merlot, cabernet franc, rebo

LA VIGNE - MARCO SPAGNOLLI

Il Ciliegino | 2020

cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc
TENUTA SAN LEONARDO

San Leonardo| 2017

merlot, cabernet franc, rebo

GRATTAMACCO
Bolgheri Superiore | 2015

cabernet sauvignon, merlot, sangiovese

LE MACCHIOLE

Bolgheri Rosso |
cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc, petit verdot

TENUTA DELL’ORNELLAIA
Ornellaia | 2015

cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc, petit verdot

TENUTE LUNELLI
Teuto | 2019

sangiovese, merlot, cabernet sauvignon

TENUTE LUNELLI

Montefalco Rosso Riserva “Lampante”| 2020
angiovese, sagrantino, cabernet, merlot

54,00

34,00

32,00

54,00

48,00

32,00

34,00

Toscana

42,00

280,00

36,00

Umbria

40,00



UVAGGI

Francia
CHATEAU ANGELUS
Chateau Angelus | 2015

merlot, cabernet franc

CHATEAU MARGAUX
Chateau Margaux | 1988

cabernet sauvignon, cabernet franc, merlot, petit verdot

CHATEAU GRUAD-LAROSE

Chateau Gruad-Larose | 1990
cabernet sauvignon, cabernet franc, merlot, petit verdot

LA VALPOLICELLA

Veneto

CA LA BIONDA
Valpolicella Cl.Superiore Casal Vegri| 2020

GRAZIANO PRA

Amarone della Valpolicella “Morandina” | 2016
PIETRO ZARDINI

Rosso “Rosignol” | 2019

Valpolicella Ripasso Superiore | 2020

Amarone della Valpolicella 12018

Amarone della Valpolicella Riserva | 2017
Amarone della Valpolicella Riserva “Decem” | 2012
QUINTARELLI

Valpolicella Classico Superiore | 2015

Amarone Classico della Valpolicella | 2015

MERLOT

Trentino Alto Adige

CESCONI
Pivier | 2020

800,00

940,00

250,00

44,00

80,00

36,00
34,00
60,00
86,00
160,00

110,00
480,00

44,00



SANGIOVESE

Toscana

TALENTI
Rosso di Montalcino | 2020

FELSINA
Fontalloro | 2018

LISINI
Brunello di Montalcino “Ugolaia” | 2013

POGGIO ANTICO

Brunello di Montalcino | 2017

POGGIO DI SOTTO
Brunello di Montalcino | 2014

NERELLO MASCALESE

Sicilia
EDUARDO ACOSTA
Versante Nord | 2021
Vino di Contrada ”Pirrera” | 2021

STATELLA
Etna Rosso Pettinociarelle | 2019

SAGRANTINO

Umbria

TENUTE LUNELLI
Montefalco Sagrantino “Carapace” | 2019

36,00

70,00

110,00

130,00

240,00

40,00
66,00

58,00

58,00






Trentino Alto Adige

POJER & SANDRI

Essenzia | 2021 | 0.375lt
chardonnay, sauvignon, riesling renano, gewtirztraminer, kerner

Merlino | 20 | 07 | 0.500lt

Veneto

ANSELMI

I Capitelli | 2020 | 0.5001lt
garganega 100%

QUINTARELLI GIUSEPPE

Recioto della Valpolicella | 1993 | 0.375lt
corvina, corvinone, croatina, rondinella, cabernet sauvignon, sangiovese

Lombardia
BIAVA Az. Agricola
Exenthia | 0.500lt
moscato giallo 70%, moscato di scanzo 30%
Piemonte
G.D. VAJRA
Moscato d’Asti | 2022 | 0.75lt
Francia

CHATEAU RIEUSSEC

Sauternes | | 0.375lt
sémillon 90%, muscadelle e sauvignon blanc 10%

CHATEAU D’YQEUM

Sauternes |1998| 0.5lt
sémillon, sauvignon blanc

52,00
54,00

45,00

80,00

400,00



